N uestra vision del Mediterraneo

PARA PICAR

V Ensalada de brotes frescos y vinagreta de almendras
Ensalada de langostinos crujientes con papaya y manzana
¥ Patatas bravas con allioli y salsa brava
(U Croquetas de jamon ibérico con chutney de tomates cherrys
# Tataki de atun con romesco y alga wakame
Tartar de salmén con mango y mousse de aguacate
Pulpo ahumado con espuma de patata violeta
Coca de queso de cabra, sobrasada y miel
V? Coca de sofrito con escalivada
#& Steak tartar de vaca madurada con mantequilla café paris

# Mejillones de roca con emulsion de sobrasada mallorquina,
Hinojo marino y piel de naranja

- K

14€
16€
8,50€
3€ ud.
20€
18€
22€
12€
1€
24.50€
1550 €

NUESTROS PESCADOS

# Bacalao gratinado con allioli de ajo negro y trampo oriental
Salmén en costra de hierbas con arroz salvaje y verduritas

#& Calamar playa ahumado con wok de verduras noodles y
ajitos confitados

# Corvina con espuma de tomillo, espaguetis de calabacin y
cremoso de espinacas

¥ Pescado del dia

CARNES

Porcella a baja temperatura con patatas baby, verduritas
y salsa de mango

Solomillo de ternera de vaca madurada con puré trufado,
verduras al romero y salsa de pedro Ximénez

Duo de cordero con milhojas de patatas, boletus y
cremoso de castanas

Pluma ibérica con parmentier de patata y mostaza

Chateaubriand (min 2 pax)

f @salicorniarestaurant

25€
24€
26€

22€

s/m

26€

29€

28€

24€
32€

&' Apto celiacos

VEGETARIANG

# Burrata con picadillo de tomates ahumados con
aceitunas negras

# Risotto de remolacha con alcachofas crujientes
y aire de parmesano

Wok de verduras de temporada con noodles y salsa teriyaki

Caneldn de col rizada rellena de berenjena y calabaza con
# consomé de cebollas asadas y sopas mallorquinas

Ensalada de queso fresco de cabra mallorquin con citricos
¥ yvinagreta de frutos secos

ARROCES

#¥ Paella de bogavante
# Arroz de senyoret
¥ Rossejat de fideua con gambas y pescado de roca (fideo fino)

¥ Arroz a la llauna con berenjena asada y shitakes
(también en racion individual)

# Arroz a la Ilauna con chipirones y allioli de kimchi

D
POSTRES &4

Torrija de almendras con helado de pistachos y ganache
de chocolate blanco

V Semifrio de maracuya con confitura de frutos rojos
V # Variacion de sorbetes
Lemon pie

Milhojas de ensaimada con mousse de chocolate y
naranja ensaimada

Chocolate en dos texturas con tosta de cereales y Flor
de sal rosa d'Es Trenc

V Apto veganos % Disponible opcién vegana

Para informacién sobre alérgenos e intolerancias consulte con su camarero

12€

18€

7€

16€

15€

30€p/p
22€
20€
20€

22€

8.5€

8€
8.50€
8€
9€

8.5€

(0] Disponible opcion vegetariana

IVA incluido



